Surfclub WeiBenstadt e.V.. Hirschberger Str. 2. 95163 WeiBenstadt

Liebes Surfclubmitglied

Weillenstadt, den 15.11.2017

Einladung zur Jahresabschlussfeier 2017

Liebes Vereinsmitglied !

Es ist zur Tradition geworden, dass wir uns am letzten Wochenende im November treffen und in
gemiitlicher Runde einen schonen Abend verbringen. Partner/Partnerin und Familienmitglieder und
Freunde sind ebenfalls herzlich Willkommen.

Als Highlight werden wir wieder eine kleine Fackel-Wanderung zusammen machen.
Abmarsch ist um 16:30 Ubhr am Parkplatz E-Center in Weiienstadt.

Die Wanderung fiihrt entlang des Radweges von WeiBenstadt Richtung Kirchenlamitz und endet nach
ca. 5 km im Gasthaus zur Waldschmiede. Wir freuen uns auf Uberraschungen unterwegs, kurze
Stopps fiir einen Stimmungstrunk oder was jeder dazu an Getréink oder Leckerli beitragen mochte.

Am Buchhaus werden wir am Lagerfeuer
mit Gliihwein und hausgebackenen Plitzchen empfangen.
Alle Nicht-Wanderer erwarten wir um ca. 18.00 Uhr am Gasthaus.

Wann? Samstag, den 25. November 2017
Wo ? »Gasthaus zur Waldschmiede® Buchhaus 3, 95158 Kirchenlamitz
Tel.: 09285 9687808

Aus organisatorischen Griinden bitte ich um Riickmeldung bis Montag, 20.11.2017
mit Essenbestellung gem. beigefligter Speisekarten bzw. Zu/Absage zwecks Planung der Feier.
(Fackeln sind vorhanden, Taschenlampe bitte mitbringen)

Riickmeldungen bitte per E-Mail an:
schwarz.reinhard@web.de oder telefonisch abends unter 09253 1680

Mit/sportlichem Gruf
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Surfclub Weienstadt e.V., Prasident Reinhard Schwarz, Hirschberger Str. 2, 95163 WeiRenstadt,
Telefon 09253 1680, E-Mail reinhard.schwarz@surfclub-weissenstadt.de
Konto-Nr. 620542480, Sparkasse Hochfranken, Bankleitzahl 78050000
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SpeiseRarte
JahresabschlufSfeier Surf~-Club Weifenstadt
25112017

Begriifiungsgetrink am Lagerfeuer (Kosten iibernimmt der Surfclub)
»Buchhaus-Glihwein“

2AlRoholfreier-Glihwein

Dazu hausgemachte Weifinachtsplitzchen

Vorspeisen

Hausgemachte Gemiisecremesuppe mit Ingwer 3,50€

Vorspeisen-Salatteller () 4,00 €

Hauptspeisen

Hirschbraten vom heimischen Hirschkalb, im Wacholderrahim 13,80 €
mit K[0s, Preiselbeeren und Blaukraut

Gansbrust 12,80 €
mit KLos und SauerRraut

Rinderbraten vom ,Puruckers Blond™ im Rotwein geschmort 12,80 €
mit K[0f8 und Blaukyaut

% Enten, Rnusprig gebraten, 13,80 €
mit Klos und ,Ribalas““Kraut @

Schnitzel , Wiener Art“ ., 9,80 €
mit Pommes und gem. Salat

Bunter Salatteller mit Hihnchenbruststreifen g 10,50 €

Fiir unsere Vegetarier:

Spinatstrudel mit Feta auf Sc. Hollandaise 10,50 €
mit Kartoffeln und Salat

Nachtisch

,,.7{81;88 Liebe®, Vanilleeis mit heiflen Himbeeren 4,50 €

Marzipan-Pana Cotta mit wethnachtlicher Schokoladensofie 4,00 €

Besondere Essenswiinsche konnen gerne mitgeteilt werden.

Zusarzstoffe: 1= Farbstoff, 2= Konservierungsstoff; 3=Antioxidationsmittel 4=Geschmacksverstirker, 7=Phosphiat, 8=Roffeinhaltig, 10=mit Sifungsmittel,11=enth. Phenylalaninguelle




